
 

 
 

Herzlich willkommen! 

Unser Restaurant ist täglich 

von 11:00 Uhr bis 20:00 Uhr geöffnet. 

Frühstück gibt es auch für Tagesgäste zwischen 7:30 Uhr und 9:30 Uhr 

Von 18:30 Uhr bis 20:00 Uhr bieten wir ein 4-Gänge-Menü an, natürlich 

können Sie abends auch aus unserer Speisekarte bestellen. 

 



 

 

Griaß‘enk 

Wir freuen uns sehr, Sie im Zirbenhof begrüßen zu dürfen!  

Das Alpinhotel Zirbenhof ist ein familiengeführtes Hotel, in dem wir sehr 

viel Wert auf nachhaltige und regionale Produkte legen. Angefangen 

von Gemüse, Gebäck und Eier aus der Nachbargemeinde bis hin zu 

Fleisch und Bier aus Imst! 

Genießen Sie einen Streifzug der Tiroler Küche von unseren zwei 

Pitztaler Spitzenköchen. Wir stehen Ihnen bei Fragen zur Speise und 

Getränkewahl gerne beratend zur Verfügung. 

  



 

 

Suppen 
Bouillon mit hausgemachten Kräuterfrittaten (ACGL) € 5.40 

Kraftsuppe mit hausgemachtem Kaspressknödel (ACGL) € 5.80 

Tomatencremesuppe mit Basilikumobers (AGL) € 6.00 

Gulaschsuppe mit Brot vom Pitztaler Bäcker (AL) € 7.80 

Salate 
Kleiner gemischter Salat (ACDGMLO) €   5.20 

Großer gemischter Salat (ACDGMLO) €   8.20 

Bauernsalat (ACGMLO) € 13.20 

marinierter Blattsalat mit Kartoffeln, Zwiebeln und Speck 

Backhendlsalat (ACGMLO) € 14.60 

Backhendlstreifen auf mariniertem Blattsalat mit Kürbiskernöl 

Für zwischendurch (bis 17:00 Uhr) 
Speckbrot (ACGLO) €   8.50 

Käsebrot (ACGLO) €   7.50 

Frankfurter mit Senf und Brot (ALM) €   7.20 

Frankfurter mit Pommes frites (L) €   9.20 

Portion Pommes frites  €   5.00 

Schinken-Käse-Toast (ACGMLO) ohne Salat €   7.20 

 mit Salat €   11.20 



 

 

Hauptgerichte 
Tiroler Gröstl (ACGMLO) € 15.80 

Kartoffeln, Zwiebel, G'selchtes, gekochtes Rindfleisch, Spiegelei  

Wiener Schnitzel vom Schwein (ACGMLO) € 16.80 

Petersilienkartoffeln oder Pommes frites, Preiselbeeren 

Cordon Bleu (ACGMLO) € 18.80 

Petersilienkartoffeln oder Pommes frites, Preiselbeeren 

Grillteller (AGMLO) € 20.80 

Rind, Pute & Schweinefleisch 

Pommes frites, Grilltomate, gegrillte Zwiebel, Speck, 

hausgemachte Cocktailsauce und Kräuterbutter 

Rinder Steak (AGMLO)  € 29.40 

Grilltomate, gegrillte Zwiebel, Speck, 

hausgemachte Cocktailsauce und Kräuterbutter 

Pommes frites oder Kartoffel-Wedges oder gemischter Salat  

Forellenfilet (DLO) € 18.80 

Petersilienkartoffeln, Schnittlauchbutter 

Extra Beilagen 
Kleiner gemischter Salat (ACDGMLO) € 5.20 

Knoblauchbrot (ACGMO) € 5.00 

Portion Kartoffel-Wedges (CG)  € 5.20 

Portion Pommes frites  € 5.00 

 



 

    auf Anfrage auch vegan! * 

Vegetarische Hauptgerichte 
Hausgemachte Käsespätzle (ACGMLO) € 14.80 

Röstzwiebel 

Schlutzkrapfen mit Steinpilzfülle (ACGO) € 15.20 

braune Butter und Parmesan 

Reis-Gemüsepfanne (HGL) € 15.20 

Basilikumpesto und Parmesan 

Knusprig gebackene Käsetaschen und Camembert (ACGMLO) € 14.80 
auf mariniertem Blattsalat mit Preiselbeeren 

Spaghetti mit Tomatensauce (ACGL) € 11.20 

Parmesan 

Für unsere kleinen Gäste 
Kleines Wiener Schnitzel vom Schwein (ACGMLO) € 10.80 

Pommes frites, Preiselbeeren oder Ketchup 

Fischstäbchen (ABCDFGLPO) € 10.20 

Pommes frites, Sauce Tartare oder Ketchup  

Grillwürstl (L) € 10.20 

Pommes frites, Ketchup 

Kleine Portion Spaghetti mit Tomatensauce (ACGL) € 8.90 

Parmesan 

 

* 

* 

* 



 

 

Und noch etwas Süßes 

Hausgemachter Kaiserschmarrn (ACG) Wartezeit ca. 20 Minuten € 12.80 

Apfelmus oder Preiselbeeren 

Hausgemachter Apfelstrudel (ACG) € 4.80 

mit Schlagobers € 5.80 

mit Vanillesauce € 7.40 

mit Vanilleeis und Schlagobers € 7.80 

Germknödel (ACGO) € 8.80 

Mohnzucker, zerlassene Butter oder Vanillesauce 

Besonders empfehlen wir unsere hausgemachten Kuchen und Torten! 

1 Stück Kuchen (ACGH) € 4.40 

1 Stück Torte (ACGH) € 4.80 

Portion Schlagobers (G) € 1.20 

Gerne zeigen wir Ihnen unsere Eiskarte!



 

 

 
 
 
 
 
 

 

Herzlichen Dank 

für Ihren Besuch! 
 

Ihr Zirbenhof Team 

 

 
www.zirbenhof-pitztal.at 

info@zirbenhof-pitztal.at | +43 (0) 541386284 

@alpinhotelzirbenhof 

 



 

 

Allergenkennzeichnung 

A  - Gluten/Getreide 

B  - Krebstiere 

C  - Ei 

D  - Fisch 

E  - Erdnüsse 

F  - Soja 

G  - Milch und Laktose 

H  - Nüsse 

L  - Sellerie 

M  - Senf 

N  - Sesam 

O  - Schwefel 

P  - Lupine 

R  - Weichtiere 

Wir arbeiten in unserer Küche mit allen 14 Allergenen.  

Trotz sorgfältigster Zubereitung können Kreuzkontakte nicht 

ausgeschlossen werden! 


